
VORSPEISEN | STARTERS
ZUM TEILEN | SHARING

VEGI CRISPY HALLOUMI | Sweet-Chili-SauceA,G,M
11.50

    CRISPY HALLOUMI BITES with sweet chili sauce

VEGI ARTISCHOCKEN SPINAT DIP | geröstetes Knoblauchbrot
A,G

11.50

    ARTICHOKE SPINACH DIP | roasted garlic bread

KARTOFFEL STICKS | wahlweise Tahini-Joghurt-Dip
A,F,N

 VEGAN   oder    Sour Creme VEGI 10.90

    POTATO STICKS | with tahini-yoghurt-dip or sour creme

VEGI GEBACKENE BIRNE | Gorgonzola | Honig | Thymian | Pflücksalat mit Vinaigrette
G;M

10.90

    BAKED PEAR | gorgonzola | honey | thyme | salad with vinaigrette

VEGI OFEN CAMEMBERT | Cranberries | Honig | Pistazien | Crustini
A,C,E,G

10.90

    BAKED CAMEMBERT | cranberries |honey | pistachios & crustini

VEGAN ZUCCHINI KICHERERBSEN SPINAT FRITTATA  | Tahini-Joghurt-DipF,N
11.90

    ZUCCHINI CHICKPEA SPINACH FRITTATAS | tahini-yoghurt

VEGI ROTE BETE ORANGEN SALAT | Kräuter-FetaC,G,M
11.90

    BEETROOT ORANGE SALAD | herb feta

ZITRONEN LACHS SPIEßE | Senf-Dill-Sauce
D,G,M

12.90

    SALMON LEMON SKEWERS | mustard-dill-sauce

TEUFLISCHER BULLE - gezupftes, würziges Rindfleisch | Käse | Petersilie | zu kleinen Bällen gedreht & 12.50

im Pankomantel | hausgemachte Animal-Style-SauceA,C,G,M
3 Stück

    DEVILLED BULL - pulled beef balls | cheese | parsley | coated in panko | homemade animal-style-sauce

VEGI FOCCACIA | Crème fraîche | Feta | Oliven | KräuterA,G
14.50



HAUPTGERICHTE | MAINS

VEGAN ROMANA GURKEN SALAT | Tahini-Joghurt | Nüsse | Croûtons | VinaigretteA,F,H,M,N
16.0

mit RiesengarnelenD
21.0 mit gegrillter Hühnerbrust 20.0

    ROMANA-CUCUMBER-SALAD on tahini-yoghurt | nuts | croutons | vinaigrette

with Tiger Prawns 21.0 with grilled chickenbreast 20.0

VEGI GETRÜFFELTE GEMÜSEMAULTASCHEN | Salbeibutter | ParmesanA,G,M
16.0

    TRUFFLED VEGETABLE DUMPLINGS | sage butter | parmesan

VEGAN LINGUINE | cremiges geröstetes Gemüse & rote Paprika Sauce
A

15.0

mit Riesengarnelen
D

20.0 mit gegrillter Hühnerbrust 19.0

   LINGUINE | creamy roasted vegetable & red pepper sauce 

with Tiger Prawns 20.0 with grilled chickenbreast 19.0

FISCHFILET | mediterranes Grillgemüse | BratkartoffelnD
21.0

    FISH FILET | mediterranean grilled vegetables |  fried potatoes

OSSOBUCO | Safran-Risotto 24.5

    OSOBUCO | saffron risotto

RIBEYE STEAK 250g | Ofenkartoffel | Sour Creme | Kräuterbutter 33.0

    RIBEYE STEAK 250g | baked potato | sour creme | herb butter

TATAR vom Bayrischen Rind | getrüffelter Frischkäse-Mousse | Pflücksalat | geröstetes KnoblauchbrotA,G
21.5

    BEEF TATAR with truffled cream cheese mousse | salad | roasted garlic bread 

WUID BURGER | 125 g saftiges Rinderhack (medium) 18.0

Cheddar | Röstzwiebeln | Tomate | Salat | Bacon | hausgemachte Burger Sauce im Brioche Bun mit PommesA,C,G,M

mit Süßkartoffel Pommes     + 2.0 mit Spiegelei     + 2.0

    WUID-BURGER | 125 g juicy beef (medium)

    cheddar cheese | fried onions | tomato | salad | bacon | homemade burger sauce on a brioche bun with french fries

with sweet potato fries     + 2.0 with fried egg   + 2.0



NACHSPEISE | DESSERT

VEGI MANDEL PARFAIT | WaldbeerenG,H
8.0

  ALMOND PARFAIT | wild berries

VEGI CRÈME BRÛLÉE | Waldbeeren
C,G

7.5

VEGI KÄSE PLATTE 14.0

Brie | Ziegenkäse | Bergkäse | Roquefort | Parmesan | Feigensenf | Trauben & Wurzelbrot
A,G

    CHEESE PLATE with brie | goat cheese | alpine cheese | roquefort | parmesan | fig mustard | grapes & bread

A Glutenhaltiges Getreide H Schalenfrüchte /-erzeugnisse

B Krebstiere / -erzeugnisse L Sellerie / -erzeugnisse

C Eier / -erzeugnisse M Senf / -erzeugnisse

D Fisch /-erzeugnisse N Sesamsamen / -erzeugnisse

E Erdnüsse / -erzeugnisse O Schwefeldioxid und Sulfite

F Sojabohnen / -erzeugnisse P Lupine / -erzeugnisse

G Milch / -erzeugnisse / Lactose R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfisch


